
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Du
04/11/2024

au
08/11/2024

Betteraves rouges à la vinaigrette
Macaronis à la carbonara
Compote de fruits

Crêpe au fromage
Omelette aux herbes, riz créole et
butternut rôti
Liégeois à la vanille

Céleri rémoulade
Bœuf à la moutarde, pommes de terre et
petits pois
Yaourt aromatisé

Steak haché sauce tomate, blé et
carottes braisées
Fromage
Fruit de saison

Salade verte aux croûtons
Filet de merlu sauce citron, écrasé de
pommes de terre et fondue de poireaux
Tarte au chocolat

Du
11/11/2024

au
15/11/2024

Steak haché de veau sauce barbecue,
frites et duo de haricots
Fromage
Fruit de saison

Mousse de foie et cornichon
Filet de colin sauce à la crème, riz et
brocolis
Yaourt aux fruits

Gnocchis sauce fromagère et salade
Fromage
Salade de fruits frais

Carottes râpées en vinaigrette
Ragoût de saucisses aux poivrons et
pâtes
Crème au chocolat

Du
18/11/2024

au
22/11/2024

Pizza Margherita
Paëlla végétarienne aux pois chiches
Fruit de saison

Salade verte au fromage
Filet de hoki sauce aux crevettes,
pommes de terre et carottes
Crème à la vanille

Aiguillettes de poulet aux champignons
et cœur de blé
Fromage
Mousse aux fruits

Metka, chou rouge et
pommes de terre
Fromage
Placek

Velouté parmentier
Boulettes de veau sauce au curry, pâtes
et poêlée de courges et tomates
Banane au caramel

Du
25/11/2024

au
29/11/2024

Saucisson à l’ail et cornichon
Sauté de dinde façon blanquette, riz et
épinards
Yaourt sucré

Potage aux carottes
« Pasta party » sauce au fromage
Fruit de saison

Hachis Parmentier et salade
Fromage
Panna cotta et coulis de fruits

Jambon blanc, frites et haricots verts
Fromage
Fruit de saison

Gratin de colin à la normande, semoule
et brunoise de légumes
Fromage
Mousse au chocolat

Du
02/12/2024

au
06/12/2024

Chou fleur sauce cocktail
Tartiflette et salade
Fruit de saison

Bœuf bourguignon, ses légumes et blé
Fromage
Fromage blanc sucré

Feuilleté hot dog
Émincé de volaille sauce aigre douce,
pommes de terre et petits pois
Pomme au four

Potage au potiron
Tortellinis ricotta et épinards à la sauce
tomate
Gâteau marbré

Filet meunière, purée de patate douce et
carottes
Fromage
Fruit de saison

Du
09/12/2024

au
13/12/2024

Saucisse fumée, pommes de terre et
chou-fleur
Fromage
Cocktail de fruits

Œuf à la mayonnaise
Filet de lieu sauce dieppoise, riz et
fondue de poireaux
Yaourt brassé

Carottes râpées à l’orange
Rôti de dinde aux oignons, purée de
pommes de terre et jardinière de
légumes
Fruit de saison

Potage de légumes
Omelette et pâtes au fromage
Flan nappé caramel

Carbonade flamande, frites et endive
braisée
Fromage
Salade de fruits frais

Du
16/12/2024

au
20/12/2024

Crêpe aux champignons
Tajine de bœuf, ses légumes et semoule
Île flottante

Émincé de porc sauce dijonnaise, pommes
de terre et poêlée de légumes
Fromage
Banane au chocolat

Céleri râpé au curry
Filet de colin sauce à l’échalote, riz et
duo de panais et carottes
Yaourt aromatisé

Salade fromagère
Pâtes à la bolognaise végétarienne
Fruit de saison

MENUS SCOLAIRES du 4 novembre au 20 décembre 2024

Repas végétarien Repas à thème

La Pologne

NoEl
Salade marine au saumon
Sauté de dinde aux marrons et
pain d’épices, pommes noisettes
et haricots verts
Bûche de Noël


