
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Du
21/04/2025

au
25/04/2025

Salade de maïs
Omelette au cheddar, frites et salade
Fruit de saison

Céleri râpé à la vinaigrette
Jambon braisé sauce charcutière, riz et
haricots verts à l’ail
Yaourt aromatisé

Bœuf bourguignon, pâtes,
carottes et navets au miel
Fromage
Dessert de Pâques

Concombres à la vinaigrette
Filet de hoki à la dieppoise, semoule et
ratatouille
Fruit de saison

Du
28/04/2025

au
02/05/2025

Rôti de dinde sauce à l’échalote,
pommes de terre rôties et gratin de
blettes
Fromage
Fruit de saison

Salade de tomates
Dos de colin façon blanquette, ses
légumes et riz
Île flottante

Salade verte
Pâtes à la bolognaise végétale
Yaourt sucré

Tomate farcie à la provençale et
semoule
Fromage
Petit suisse sucré

Du
05/05/2025

au
09/05/2025

Carottes râpées à l’orange
Tortellinis ricotta épinards à la sauce
tomate
Fruit de saison

Sauté de porc au thym et marmite
printanière
Fromage
Glace

Crêpe au fromage
Boulettes de bœuf au paprika, riz et
courgettes braisées
Yaourt brassé

Meunière de poisson sauce tartare,
cœur de blé et brunoise de légumes
Fromage
Compote de fruits

Du
12/05/2025

au
16/05/2025

Salade grecque (tomates, concombres
et feta)
Lasagnes aux légumes et salade
Fruit de saison

Sauté de poulet au sirop d’érable, pommes
de terre et fèves au lard
Fromage
Pomme au four à la
canadienne

Haricots verts à la vinaigrette
Steak haché de veau aux oignons,
boulgour et poêlée à l’aubergine
Fromage blanc sucré

Filet de hoki sauce aurore, semoule et
piperade
Fromage
Liégeois au chocolat

Coleslaw purple (carottes et chou
rouge)
Cordon bleu et pâtes à la sauce tomate
Fruit de saison

Du
19/05/2025

au
23/05/2025

Saucisson à l’ail
Escalope de dinde sauce à la crème, riz
et champignons en persillade
Banane et sauce aux fruits rouges

Tomates mozzarella
Boulettes végétales sauce tartare,
cœur de blé et brocolis
Yaourt fermier

Saucisse de Strasbourg, quartiers de
pommes de terre rôtis et salade
Fromage
Crème à la vanille

Sauté de bœuf à la tomate, semoule et
ratatouille
Fromage
Gâteau marbré du chef

Céleri râpé rémoulade
Colombo de poisson blanc, pâtes et
julienne de légumes
Fruit de saison

Du
26/05/2025

au
30/05/2025

Concombre à la grecque
Sauté de poulet à la texane, frites et
salade
Fruit de saison

Friand au fromage
Escalope de porc à la flamande, pâtes
et carottes persillées
Mousse coco

Hachis Parmentier et salade
Fromage
Yaourt sucré

MENUS SCOLAIRES du 21 avril au 30 mai 2025

Repas végétarien Repas à thème MSC pêche durable

Lundi de
   Pâques

Fête de
l’Ascension


