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Repas a theme

\
N\

- —

Semaine du
06 au 10 juillet

- ——

Semaine du
13 au 17 juillet

- ——

Semaine du
20 au 24 juillet

- —

Semaine du
27 au 31 juillet

Lundi

« MAIS A LA VINAIGRETTE

« PATES BIO - LEGUMES

« EGRENE DE BOEUF SAUCE
TOMATE

« COMPOTE

« PASTEQUE

« JAMBON

« SALADE DE POMMES DE
TERRE - HARICOTS VERTS

« GLACE

« ROTI DE PORC SAUCE
CREME

« PUREE DE POMMES DE
TERRE

« HARICOTS BEURRE

« FROMAGE

« YAOURT NATURE

« OEUF DUR VINAIGRETTE
« BOEUF HACHE

« TOMATE AU FOUR

e RIZBIO

« FRUIT DE SAISON

Maradi

« CONCOMBREA LA
VINAIGRETTE

« OMELETTE

« POMMES DE TERRE

« PETITS POIS

« YAOURT NATURE

o Férié

« MACEDOINE DE
LEGUMES

« OMELETTE

« TORSADES ET LEGUMES

» FRUIT DE SAISON

e SALADE VERTE
VINAIGRETTE

e POISSON DU JOUR
SAUCE CREME

« POMMES DE TERRE

e« BROCOLIS

e YAOURT LOCAL

Mercredi

« CRUDITE

« SAUTE DE PORC
* RIZBIO

« PETITS LEGUMES
e LAITAGE

« CAROTTES RAPEES
« OMELETTE

e PATES ET LEGUMES
e FRUIT DE SAISON

» SALADE DERIZ

» POISSON FROID CITRON
« POMMES DE TERRE

« TOMATE VINAIGRETTE

« LAITAGE

« TABOULE

« OMELETTE

« PATES

« EPINARDS

« FRUIT DE SAISON

Jeudi

« CAROTTES RAPEES
« POISSON

« PUREE ET EPINARDS
e FRUIT DE SAISON

e BETTERAVES ROUGES BIO

« STEAK HACHE AU VEAU
SAUCE CREME

« POMMES DE TERRE

e HARICOTS VERTS

e YAOURT LOCAL

« CONCOMBRE A LA CREME

« LASAGNEALA
BOLOGNAISE

« SALADE

« FROMAGE BLANC

« MELON

« BLANC DE POULET
« COEUR DE BLE

« PETITS POIS

« FROMAGE BLANC

Vendredi

« MELON

« ROTI DE DINDE FROID

« TABOULE (SEMOULE BIO)
« CRUDITES

« FROMAGE BLANC

e FILET DE POISSON

« BLE

« POELEE DE COURGETTES
« FROMAGE

« GATEAU AU YAOURT

« JAMBON

« SEMOULE BIO
» RATATOUILLE
« FROMAGE

« COMPOTE

« JAMBON
« PUREE

« LEGUMES
* GLACE




NN

BN
o Lundi Maxradi
Repas a theme
N \ « CRUDITE « PASTEQUE
N\ « POISSON DU JOUR SAUCE « STEAK HACHE AU VEAU A
PROVENCALE L'ECHALOTE
. « COEUR DE BLE « POMMES DE TERRE
Semaine du . COURGETTES . CAROTTE
03 au 07 aolt « FRUIT DE SAISON « LAITAGE

 T—
y « MACEDOINE DE LEGUMES « SALADE VERTE
« OMELETTE « JAMBON
« POMMES DE TERRE « PATES ET LEGUMES
. « SALADE « YAOURT LOCAL
Semaine du « FRUIT DE SAISON

10 au 14 aolt

 —

« BETTERAVES ROUGES BIO « MELON

« TORTELLINIS « JAMBON BLANC

« SAUCE TOMATE « COEUR DE BLE

« FRUIT DE SAISON « HARICOTS VERTS
Semaine du « CREME A LA VANILLE

17 au 21 aolt

- —

Semaine du
24 au 28 aout

- T—

Mercredi Jeudi Vendredi

« CONCOMBREALA « BETTERAVES ROUGES BIO + SAUTE DE PORC SAUCE

CIBOULETTE « LASAGNE VEGETALE TOMATE

« ESCALOPE DE DINDEA LA « SALADE « SEMOULE BIO
CREME e FRUIT DE SAISON « PIPERADE

« PUREE DE POMMES DE « FROMAGE
TERRE « CREME VANILLE

« JARDINIERE DE LEGUMES
« FROMAGE BLANC

« ESCALOPE DE VOLAILLE « CRUDITES « JAMBON BLANC
« DUO DE PUREES « POISSON DU JOUR SAUCE « ASSORTIMENT DE
« FROMAGE CITRON CRUDITES
« FRUIT DE SAISON e RIZBIO « FROMAGE
« JULIENNE DE LEGUMES « LAITAGE

« CREME VANILLE

« VIANDE HACHEE

« POMMES DE TERRE
« SALADE VERTE

« YAOURT

« OEUF DUR VINAIGRETTE
« ROTI DE DINDE

e RIZBIO

« CAROTTES

e FRUIT DE SAISON

« SALADE VERTE

e POISSON

« PUREE COURGETTES
« COMPOTE DE FRUITS




