-

TN J
o Lundt
Repas a theme
\ : « MAIS A LA VINAIGRETTE
\N « PATES BIO

« ALABOLOGNAISE

. « EMMENTAL RAPE
Semaine du

« COMPOTE
06 au 10 juillet
—
« PASTEQUE
« CHIPOLATAS
« SALADE DE POMMES DE
. TERRE - HARICOTS VERTS
Semaine du . GLACE

13 au 17 juillet

- ——

« ROTI DE PORC SAUCE
MOUTARDE

« PUREE DE POMMES DE
TERRE

« HARICOTS BEURRE

« FROMAGE

« YAOURT SUCRE

Semaine du
20 au 24 juillet

- —

« SURIMI MAYONNAISE
. TOMATE FARCIE
« RIZ BIO SAUCE TOMATE
. « FRUIT DE SAISON
Semaine du

27 au 31 juillet

- —

Maradi

« CONCOMBREA LA
VINAIGRETTE

o« OMELETTE AU FROMAGE

« POMMES DE TERRE
RISSOLEES

« PETITS POIS

« YAOURT AROMATISE

o Férié

« MACEDOINE DE
LEGUMES

« STEAK FROMAGER

« TORSADES

» FRUIT DE SAISON

« SALADE FROMAGERE

e POISSON DU JOUR
SAUCE CREME

« POMMES DE TERRE

e« BROCOLIS

e YAOURT LOCAL

Mercredi

« CREPE FROMAGE

« COLOMBO DE PORC
* RIZBIO

« PETITS LEGUMES

« MOUSSE COCO

e SALADE COLESLAW
« MACAND CHEESE
e FRUIT DE SAISON

« PATE DE CAMPAGNE ET

CORNICHON
« SALADE DE RIZ BIO

» AU SURIMI ET TOMATES
« LIEGEOIS A LA VANILLE

« TABOULE

e TORTELLINIS RICOTTA
EPINARDS

« SAUCE TOMATE

« FRUIT DE SAISON

Jeudi

« CAROTTES RAPEES
« PARMENTIER

« AU POISSON

« SALADE

e FRUIT DE SAISON

« STEAK HACHE AU VEAU
SAUCE POIVRE

e FRITES

« SALADE

« FROMAGE

e YAOURT LOCAL

« CONCOMBRE A LA CREME

« LASAGNEALA
BOLOGNAISE

« SALADE

« FROMAGE BLANCET
COuULIs

« MELON

« BLANC DE POULET
« COEUR DE BLE

« PETITS POIS

« FLAN NAPPE

Vendredi

« MELON

« ROTI DE DINDE FROID

« TABOULE (SEMOULE BIO)

« CRUDITES

« FROMAGE BLANCET
SPECULOOS

« POISSON MEUNIERE
SAUCE TARTARE

« BLE

« POELEE DE COURGETTES

« FROMAGE

« GATEAU AU YAOURT

« CORDON BLEU
« SEMOULE BIO
» RATATOUILLE
« FROMAGE

« COMPOTE

o CHEESEBURGER
e FRITES

« SALADE

* GLACE




NN

NN
o Lundi Maxradi
Repas a theme
\ \ - FEUILLETE HOT DOG . PASTEQUE
X . POISSON DUJOURSAUCE |« STEAK HACHE AU VEAU A
PROVENCALE L'ECHALOTE
. . COEUR DE BLE . FRITES
Semainedu | coirGerTES . SALADE

« CREME AU CARAMEL

03 au 07 aout « FRUIT DE SAISON

a

Y « MACEDOINE DE LEGUMES

« OMELETTE AU FROMAGE

« QUARTIER DE POMMES DE
TERRE ROTIES

« SALADE

« FRUIT DE SAISON

« SALADE AU SURIMI
« PATES BIO

« ALA CARBONARA
« FROMAGE RAPE

Semaine du « YAOURT LOCAL

10 au 14 aolt

- ———

« BETTERAVES ROUGES BIO
e TORTELLINIS

« SAUCE TOMATE

« FROMAGE RAPE

e FRUIT DE SAISON

« MELON

« JAMBON BLANC
« COEUR DE BLE

« HARICOTS VERTS

Semaine du « CREME A LA VANILLE

17 au 21 aolt

 —

Semaine du
24 au 28 aout

—

Mercredi Jeudi Vendredi

« CONCOMBREALA « BETTERAVES ROUGES BIO « SAUTE DE PORC AUX

CIBOULETTE « LASAGNE VEGETALE EPICES
« ESCALOPE DE DINDEA LA « SALADE « SEMOULE BIO
CREME e FRUIT DE SAISON « PIPERADE
« PUREE DE POMMES DE « FROMAGE
TERRE « ECLAIR AU CHOCOLAT

« JARDINIERE DE LEGUMES
« FROMAGE BLANCET
coulLis

« NUGGETS DE VOLAILLE « TOAST AU FROMAGE « CHIPOLATAS

SAUCE BARBECUE « POISSON DU JOUR SAUCE « ASSORTIMENT DE
« DUO DE PUREES CITRONN CRUDITES
« FROMAGE e RIZBIO « FROMAGE
« FRUIT DE SAISON « JULIENNE DE LEGUMES « GLACE

« MOUSSE AU CHOCOLAT

« OEUFDURALA « COURGETTES RAPEES « CHEESEBURGER

MAYONNAISE « PARMENTIER « FRITES
» ROTI DE DINDE SAUCE « AUPOISSON « SALADE
CURRY « SALADE * GLACE
* RIZBIO e TARTE AUX POMMES
« CAROTTES

e FRUIT DE SAISON




