Lunadi

» Cordon bleu de dinde,
sauce tomate

» Macaronis bio

« Emmental rapé

« Compote de fruits

Semaine du
2 hovembre au
6 hovembre
 T—

« Carottes rapées ala
vinaigrette

« Boulettes au beeuf, sauce
tomate

 Pennes bio

« Haricots beurre persillés

« Liégeois a la vanille

Semaine du
9 au 13 novembre

 T—

« Concombres

« Carbonade a la flamande
* Frites

 Salade verte, vinaigrette

Semaine du « Salade de fruits frais
16 au 20 nhovembre
~ —
« Céleri-rave, sauce
rémoulade
« Emincé de porc, sauce
Semaine du facon blanf:luette
« Semoule bio
b < .‘ 23 novembre au - Ratatouille
’ & 27 novem b re  Yaourt local sucré
~ —

Mardi

» Crépe au fromage

« Omelette a la ciboulette

 Pommes de terre
boulangéres

» Butternut rétie

» Yaourt aromatisé

 Potage de légumes

 Sauté de poulet, sauce
forestiére

e Frites

« Salade verte, vinaigrette

+ Fruit de saison

« Soupe a la tomate

« Colin MSC facon meuniere,
sauce béarnaise

* Riz bio

« Julienne de légumes

« Gdteau fagon brownie

« Tortellini ricotta et
épinards, sauce
fromagere

« Macaronis bio

» Fromage

« Coupe banane-chocolat

Mercredi

» Steak haché au veau

» Purée de pommes de
terre

» Haricots verts a l'ail

 Fromage

« Fruit de saison

FERME

« Mousse de foie

« Aiguillettes de poulet,
sauce a la basquaise

« Semoule bio

« Carottes aux oignons
jaunes

 Yaourt aromatisé

« Potage de légumes
 Pizza au poulet

« Salade verte, vinaigrette
« Fromage blanc aux fruits

Jeudi

» Velouté de potiron

« Emincé de poulet, sauce
diable

* Riz bio

« Carottes facon Vichy

 Patisserie

Repas
d’Halloween

C

» Péche du moment, sauce
al'aneth

 Ratatouille

» Coeurde blé

» Fromage

 Yaourt local sucré

» Bolognaise végétale
« Macaronis bio
 Fromage

« Fruit de saison

» Accra de morue

» Sauté de poulet, sauce au
chorizo

» Pommes de terre sautées

« Carottes au persil plat

» Créeme de leite

\ A

/
Portuga
vy .

Vendredi

» Salade verte aux dés de
mimolette

« Colin MSC facon
meuniére, sauce citron

« Brocolis aux oignons

o Ceeur de blé

» Mousse au chocolat

« CEufdur mayonnaise

« Emincé végétal bio, sauce
aigre-douce

« Salade verte, vinaigrette

« Purée de pommes de
terre

« Fruit de saison

« Salade de haricots verts
aux échalotes, vinaigrette

« Emincé de porc, sauce
dijonnaise

» Poélée de léegumes d’hiver

« Coeurde blé

« Tarte aux pommes

« CEuf dur, mayonnaise

« Colin MSC

« Duo de choux-fleurs et
brocolis gratinés

» Purée de pommes de
terre gratinée

« Compote de fruits




