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Lundi

» Duo de saucissons

« Carbonara

« Pdte BIO au fromage
« Fromage et Beurre

« Yaourt local

« Feuilleté au chévre
« Dinde aux epices

« Salade verte

« Pommes de terre

« Fromage et Beurre
* Fruit de saison Bio

Maradi

« Salade de pates au
thon

« Sauté de dinde a
I'américaine

« Poélée de poivrons

* Riz Bio

« Fromage et Beurre

« Yaourt nature sucré

« Salade coeur de blé

* Réti de porc sauce
moutarde

« Purée de pois cassés

« Fromage et Beurre

« Liégeois vanille

Mercredi

« Feuilleté aux
champignons

* Roti de porc aux
oignons

« Petit pois carottes

 Purée de pomme de
terre

« Fromage et Beurre

« Fruit de saison

» Macédoine de
légumes au mai's

« Courgette farcie

« Semoule bio

« Fromage et Beurre

« Yaourt local

Jeud1i

« Carottes ala
mandarine

 Poulet waterzoi

* Frites

« Fromage et Beurre

« Pain d'épices

SAINT NICOLAS

 Salade aux noix

o Tartiflette

« Fromage et Beurre
« Salade de fruit

REPAS
MONTAGNARD

Vendredi

« Celerivinaigrette a
I'echalote

 Sauté de boeuf sauce
mode

« Carottes

« Pommes de terre

« Fromage et Beurre

« Créme dessert café

« Tarte au fromage

« Filet de poisson meuniére
et citron

« Epinards

« Boulgour

« Fromage et Beurre

« Tarte au flan

Samedt

« Betteraves rouges
vinaigrette

» Duo de charcuteries

« Salade

« Pommes de terre
dorées

« Fromage et Beurre

e Fruit de saison

* Rillette et cornichons

« Sautéde pouletala
tomate

» Carottes

« Pommes de terre
rissolées

« Fromage et Beurre

« Mousse au café

Dimanche

« Croisillon dubarry

« Cuisse de poule facon coq
auvin

« Flageolets aux carottes

« Gratin dauphinois

« Fromage Labelisé et
beurre

« Far Breton

« Pdté en croute

* R6ti de boeuf sauce
poivre

« Salsifis

« Gratin de pommes de
terre

« Fromage Labelisé et
beurre

« Tarte au chocolat




